
Министерство науки и высшего образования Российской Федерации 

Федеральное государственное автономное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Южно-Уральский государственный университет» 

(национальный исследовательский университет) 

Высшая медико-биологическая школа 

Кафедра Пищевые и биотехнологии 

 

 

 
«УТВЕРЖДАЮ» 

Руководитель магистратуры: 
  И.Ю. Потороко 

« » 2025г. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ПРОГРАММА ВСТУПИТЕЛЬНОГО ИСПЫТАНИЯ 

 в магистратуру по направлению подготовки  

19.04.01 – Биотехнология  

(Магистерская программа: Искусственный интеллект в 

промышленных и экологических биотехнологиях) 

 

(Магистерская программа: Индустриальная и экологическая биотехнология) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Челябинск, 2025 



2  

Целью вступительного испытания является оценка уровня освоения 

поступающим компетенций, необходимых для обучения по направлению 

магистратуры 19.04.01 Биотехнология. 

Вступительное испытание проводится в формате тестирования. 

Абитуриенту будет предложен тест из 20 вопросов, на каждый из которых 

представлено 3 – 4 варианта ответов. Время прохождения теста 20 минут. 

Максимальное количество балов за тест – 100. Минимальный балл для участия в 

конкурсе составляет 30 баллов. 

 

 

Тестирование включает вопросы по трем тематическим блокам.  

 

1. Биотехнология. Объекты и направления изучения биотехнологии, 

биохимии, биологии. Строение, классификация и свойства белков, липидов и 

углеводов. Морфология микроорганизмов. Классификация микроорганизмов. 

Роль микробиоты в организме человека. Требования, предъявляемые к 

промышленным микроорганизмам. Питательные среды и технология их 

приготовления. Приготовление и окрашивание микробиологических препаратов. 

Виды брожения. Характеристика микроорганизмов, вызывающих разные виды 

брожения, продукты метаболизма. Классификация ферментов. Первичные и 

вторичные метаболиты микроорганизмов. Способы культивирования. 

Регулирование биотехнологических процессов.  

 

2. Экологические аспекты биотехнологии. Понятие загрязнения 

окружающей среды. Источники промышленного загрязнения окружающей 

среды. Парниковый эффект и регулирование выбросов парниковых газов. 

Показатели биобезопасности промышленного производства. Принципы 

рационального использования сырья. Понятие биоконверсии, 

биокомпостирования и биодеградации. Показатели биобезопасности продуктов 

питания. Концепция «наилучших доступных технологий» в экологической 

безопасности. 

 

3. Искусственный интеллект. Понятие искусственного интеллекта. 

Методы искусственного интеллекта и практические аспекты применения. 

Преимущества и недостатки искусственного интеллекта. 
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